Zasady korzystania ze stotéwki szkolnej w roku szkolnym2020/2021 w zwigzku z koniecznoscig zachowania zasad
bezpieczenistwa zwigzanymi z COVID - 19.

1. Na stotdwce szkolnej spozywane s3 3 positki dziennie — $niadanie, obiad, podwieczorek (2 grupy przedszkolne)
oraz 1 positek — obiad (uczniowie klas I-VIII).
2. W jadalni positki mogg jednoczesnie spozywac dwie grupy.
3. Przed wejsciem na stotéwke nalezy mie¢ umyte rece, dodatkowo zdezynfekowane ptynem znajdujgcym sie
przy wejsciu do pomieszczenia.
4. Uczniowie przychodzg na obiad o wyznaczonych godzinach:
e Grupy przedszkolne:
- $niadanie — godz. 8.15
- obiad —12.10
- podwieczorek- 14.15
e Klasal—11.30-11.45
e Klasall—11.45-12.00
e Klasalll-11.45-12.00
e KlasalV—-11.30-11.45
e KlasaV—12.45-12.55
e Klasa VI—12.55-13.05
e Klasa VIl —12.55-13.05
e Klasa VIII—12.45-12.55
5. Uczniowie wchodzg do stotdwki zachowujgc bezpieczng odlegtosé 1,5 m, udajg sie do okna wydawania potraw
i z positkiem zajmujg miejsce wyznaczone przez osobe sprawujacg opieke na stotéwce.
6. Uczniowie spozywajg positki przy stoliku przeznaczonym dla poszczegélnej klasy. Uczniowie nie przemieszczajg
sie po jadalni.
7. Po skofAczonym positku nalezy opusci¢ pomieszczenie, wychodzac z jadalni nalezy zdezynfekowac rece ptynem
znajdujacym sie przy wejsciu.
8. Po skonczeniu positku przez dang grupe ucznidw pracownik kuchni sprzata brudng zastawe, wietrzy jadalnie,
czysci i dezynfekuje blaty stotéw i porecze krzeset.
9. Poza czasem do tego przeznaczonym obowigzuje bezwzgledny zakaz wchodzenia na stotowke.
Pracownicy kuchni szkolnej obok warunkéw higienicznych wymaganych przepisami prawa odnoszacymi sie do
funkcjonowania zywienia zbiorowego, dodatkowo stosujg zasady szczegdlnej ostroznosci.
1. W trakcie wydawania positkdw pracownicy sg dodatkowo wyposazeni w maseczki ochronne/przytbice.
2. Przy gtdwnym wejsciu do pomieszczen kuchni znajduje sie Srodek do dezynfekcji rgk — obowigzkowej dla
wszystkich wchodzacych.
3. Szczegdlng uwage zwraca sie na utrzymanie wysokiej higieny stanowisk pracy, opakowan produktow,
sprzetu kuchennego, naczyn stotowych oraz sztuécéw, a takze higieny osobistej.
4. Wielorazowe naczynia i sztuéce sg myte w gorgcej wodzie z detergentem, a nastepnie wyparzane.
5. Zobszaru jadalni usuniete sg zbedne przedmioty (dekoracje stotdw, serwetniki).
6. Sztuéce, dodatki do obiadu itp. sg wydawane bezposrednio przez obstuge.
7. W stotéwce nie ma samoobstugi.



